Fiche de renseignements

En-téte

|Nom du domaine |

|Nom du produit |

Accroche

|Description du domaine |

Description du vin

petit-roubie
Viognier

For lovers of fruity and surprising white wine with a great
gustatory quality and a surprising nose.

Wine with a bright golden color with pearly reflections.

Beautiful intensity in the nose where aromas of mango
and apricot are mixed with notes of violet.

The mouth is seductive by its balance, its smoothness
and its aromatic harmony with the nose.

Présentation du produit

|Appel|ation |

[Millesime |

|Cépage(s) |
[Rendement (hi/ha) |

|Producti0n (en bouteilles) |

|Maturité | Garde |

|Degré d'alcool |

|Température de service |

2023
100 % Viognier
30000

13%vol
Between 8 to 10°C

|Accord mets et vins | Grilled fish
Viticulture / vinification
|Age moyen du vignoble | |
|Terroir | |
|Cu|ture des vignes | |
|Vendanges | Mecanic |
Vinification Systematic destemming. Cold settling. Thermo-regulated
fermentation. Selected strain of yeast

Conditionnement

|Type de bouteille

|Type de bouchon

|Conditionnement disponible en cl

|Type de conditionnement

|Type de palette

|Nombre de couches / palette

|Nombre de cartons / couche

|Référence interne

|Gencod bouteille

|Gencod carton

|Gencod palette

Notoriété

Citations et récompenses

> Silver Mill 2023- Challenge Millésime Bio 2024 >
Bronze Mill 2022- Challenge Millésime Bio 2023
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