
SPIRIT OF NATURE Rosé
Vin rose saumoné, brillant et limpide.
Frais, d’une nervosité agréable, ce vin allie arômes de fraises, grenadine et cerise.

INFORMATIONS GENERALES

Appellation
Vin de France
Millésime
2023/2024
Cépage(s)
Grenache, Syrah, Cinsault
Rendement
hl/ha
Production (en bouteilles)
50 000
Maturité / Garde
2 ans
Degré d'alcool
12.5°
Température de service
entre 8° et 10°
Alliance mets/vins
grillade, paella

VITICULTURE / VINIFICATION

Age moyen du vignoble :
10 ans
Nature du sol :
argilo - calcaire
Culture des vignes :
Agriculture Bio depuis 1985
Vendanges :
Mécanique
Vinification :
Eraflage systématique
• Débourbage par le froid
• Fermentation thermorégulée.
• Levure sélectionnée

CONDITIONNEMENT

bouteille bordelaise
capsules a vis
Cartons de 6 ou 12 bouteilles -75cl Bordelaise
carton de 6 ou 12

RECOMPENSES

petit-roubie
34850 PINET - FRANCE
TEL +33 (0)4.67.77.09.28 - FAX +33 (0)4.67.77.23.99
SIRET : - TVA


