
BIB 3L Blanc
Belle présentation pour ce vin blanc d’un jaune discret aux reflets étincelants.
Un nez surprenant et riche où explosent des senteurs de papaye, de buis, de citron vert et de sureau.
Le même plaisir aromatique se retrouve dans une bouche au départ suave puis dominée par une remarquable fraîcheur et une finale
frisante.
S’accordera à merveille avec du poisson en sauce.

INFORMATIONS GENERALES

Appellation
IGP Pays d'Oc
Millésime
2020
Cépage(s)
Sauvignon, Muscat, Grenache, Chardonnay
Rendement
hl/ha
Production (en bouteilles)

Maturité / Garde
1 à 2 ans
Degré d'alcool
13°C
Température de service
Entre 8°C et 10°C
Alliance mets/vins
Poissons en sauce

VITICULTURE / VINIFICATION

Age moyen du vignoble :

Nature du sol :
Argilo Calcaire
Culture des vignes :
Agriculture Biologique depuis 1985
Vendanges :
Mécaniques
Vinification :
Eraflage systématique
Débourbage par le froid
Fermentation thermorégulée
Souche de levure sélectionnée

CONDITIONNEMENT

BIB 3L

4 couches
12 boites de regroupement de 4BIB soit 48 BIB /
rang

RECOMPENSES

petit-roubie
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